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Para Artegel Italia Ltda es una responsabilidad con nuestros clientes estar a la vanguardia
en la tegnologia para la produccion de los mejores helados. Por ello a continuacion referimos las
empresas de mayor reconocimiento a nivel mundial en ingenieria y disefio aplicado a la produccién
de maquinarias y equipos para la elaboracion de sus productos.

Artegel Italia representante exclusivo para Colombia de:

CARPIGIANI
tecnologia per un mondo piti doice g
Grupo Maguina Para Helado Soft :

RAINBOW 3 ,
MAQUINA PARA LA PRODUCCION Y DISTRIBUCION DEL HELADO SOFT CLASICO,
MIXTO ¥ MULTISABOR.
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RAlNBOW 3 es una maquina soft de pie, tecnoldgicamente evolucionada, que CARP'G'AN' a
realizado para producir tanto el helado de uno y de dos sabores, de éxito consolidado o bien
alegre helado multi-sabor, preferido por los mas jovenes.

En la parte superior de la maquina estan ubicadas las dos cubas de conservacion de la mezcla,
y en la parte central se encuentran los dos cilindros horizontales de mantecacién, de los cuales,
a través de los grupos de erogaciéon, se dosifican las porciones de helado.

El grupo esta provisto por dos dispositivos que controlan los tres grifos de erogacion, que en la
parte de salida del producto estan construidos en forma de estrella, para obtener un cono helado
con la caracteristica forma en espiral.

Presionando el grifo de la izquierda se obtiene un helado soft clasico de un sabor, que se produce
a partir de la mezcla contenida en la cuba superior de la izquierda; accionado el grifo de la derecha,
se obtiene otro helado de un sabor, que se elabora a partir de la mezcla contenida en la cuba de
la derecha; por ultimo si accionamos el grifo central se obtiene un espectacular helado de dos
sabores.

Si se desea producir un delicioso helado multi-sabor es suficiente con pulsar sobre el cuadro de
control el pulsador correspondiente y accionar el grifo de la derecha, el helado seleccionado se
transformara al instante, convirtiéndolo en un nuevo helado decorado con uno de los tres jarabes
de color que se encuentra en los contenedores alojados en la parte inferior de la maquina. Es
posible obtener tres nuevos helados diferentes.

RA|NBOW 3 produce 6 sabores diferentes de helado, para satisfacer con una sola maquina un
gran namero de consumidores.

UNA MAQUINA MUY ATRACTIVA

RAlNBOW 3 dispone en la parte superior de un caracteristico panel donde en un soleado y
luminoso ambiente, resaltan 2 atractivos helados. La parte frontal y los laterales estan decorados
con un arco iris y con coloreados helados soft.
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EXCLUSIVAS CARACTERISTICAS DE CONSTRUCTIVAS

RAlNBOW 3 ha estado proyectada aplicando los mas importantes estudios patentados de la

magquina de helado Soft Carplglanl. Ademaés esta original maquina esta construida para garantizar
al operador gran facilidad de uso, unas elevadas presentaciones y la maxima higiene.

LA CUBA PARA LA MEZCLA

La mezcla liquida, a la espera de ser transformada en helado, se encuentra
constantemente en estado de conservacion en las dos cubas superiores que
incorporan un sistema de refrigeracion especifico, que la mantiene a una
temperatura constante de + 4°C tanto durante el periodo de actividad de la
magquina, como en los momentos de inactividad.

Las dos mezclas alimentan los dos cilindros de produccién a través de las dos bombas de
engranaje (patentadas) que presurizan la mezcla con el aire, obteniendo asi un helado con elevado
aumento de volumen (overrund hasta el 80%).

EL SISTEMA HARD-O-TRONIC

El helado que se produce en el interior de los dos cilindros de mantecacion,
esta constantemente controlados mediante dos sistemas electrénicos
independientes Hard-O-Tronic (patentado), uno por cada cilindro.

Sobre el cuadro de mandos el operador puede programar facilmente la
consistencia y la textura del helado, adaptandola a cada tipo

de mezcla y también es posible seleccionar los diferentes tipos de erogacion (clasica, mixta o
multi-sabor). De manera que es posible producir 6 tipos diferentes de helado segun las opciones
que seleccione el operador en el cuadro de mandos.
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EL CICLO PRODUCTIVO

A través de uno de los tres grifos erogadores se dosifica una porcién de
helado soft (clasica, mixta o multi-sabor).

De una manera totalmente simultanea la misma cantidad de helado pasa de
la cuba superior al cilindro de mantecacion para ser inmediatamente helada.

De forma simple, higiénica y rapida se producen, uno detras de otro, sabrosos y cremosos helados
soft, en 6 diferentes y coloreadas propuestas.

PARA VARIAR EL SABOR DEL HELADO

La maquina incorpora en la parte inferior tres contenedores que contienen
los tres jarabes. Una instalacion especial de tres bombas pasteurizadas
alimenta el original sistema de coloracion (patentado).

Después de haber seleccionado el sabor del jarabe deseado sobre el cuadro
de mandos, se eroga el helado accionado el grifo de la derecha; el jarabe

circula directamente a lo largo del conducto de alimentacion hasta la salida del grifo. Creando asi
unos vistosos rebordes de color a lo largo de todo el helado.

LAS PRINCIPALES CARACTERISTICAS

e Cuba refrigerada con temperatura de la mezcla, siempre visualizada en el display.

e [ndicador luminoso de reserva, que sefiala cuando la mezcla de la cuba se esta terminando.

e Bomba de alimentacion con engranaje (patentada) para un elevado aumento de volumen.

e Cuadro de control electrénico, con simbologia explicativa de los pulsadores (produccion,
lavado, seleccion del sabor, etc.).

e Consistencia y textura del helado programable de forma independiente de cada cilindro,
para poder adaptar cada tipo de mezcla.

e Grifo de erogacién con regulacion de la cantidad de producto a dispensar, para optimizar
las porciones.

e Grifo protegido con una tapa que se debe retirar solamente en el momento de la erogacion;
facilmente desmontable para las cotidianas operaciones de limpieza.
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LAS PRINCIPALES CARACTERISTICAS

® Frontal disefiado para facilitar al confeccion de copas de un gran diametro.

® |ndicador visual de recorrido del sabor, para controlar la necesidad de abastecer los tres
contenedores.

® Cuarto contenedor en dotacién, para las operaciones de limpieza.

® Carcasa exterior construida totalmente en acero inox satinado de alta resistencia con
tratamiento anticorrosivo.

® |Instalacion eléctrica, frigorifica e insonorizacion de acuerdo a las normas internacionales.

MODELO cuba

Rainbow 3 85 650 18 + 18 2+mixto
i i A Potencia Peso
MODELD Allmentamog electrica Condensador
Rainbow 3 380 50 3 4 Aire 0 Agua

CONTACTENOS

Artegel Italia Ltda

Carrera 45 No. 13-80

Teléfonos: 57 (1) 368 7587 - 368 7564 - 269 2801 - 268 6080
Fax: 57 (1) 269 8016

A.A. 22966

www.artegel-italia.com

comercial@artegel-italia.com

Bogota D.C - Colombia

www.artegel-italia.com

(o)



