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Para Artegel Italia Ltda es una responsabilidad con nuestros clientes estar a la vanguardia
en la tegnología para la producción de los mejores helados. Por ello a continuación referimos las
empresas de mayor reconocimiento a nivel mundial en ingeniería y diseño aplicado a la producción
de maquinarías y equipos para la elaboración de sus productos.

Artegel Italia representante exclusivo para Colombia de:

Grupo Maquina Para Helado Soft
RAINBOW
MÁQUINA PERSONALIZADA PARA LA PRODUCCION Y DISTRIBUCION HELADO SOFT
MULTI-SABOR.
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La Rainbow es una máquina tecnológicamente avanzada que CARPIGIANI ha realizado para
producir instantáneamente un helado soft, variando la presentación con la alegría de los colores
del Arco Iris.

En la parte superior de la máquina se ha colocado una cuba de conservación para la mezcla; en
la parte central se encuentra el cilindro horizontal de mantecación del cual sale el grifo de erogación
colocado en la parte frontal por donde se dosifica la porción del helado.

EXCLUSIVAS CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

La MEZCLA LIQUIDA, en espera de ser transformada en helado, se encuentra en estado
de conservación en la cuna superior, gracias a un sistema de refrigeración específico,
que mantiene la mezcla a una temperatura constante de +4°C, sea durante el periodo de
actividad de la máquina, sea durante los momentos de pausa. La mezcla alimenta el
cilindro de producción a través de una bomba de engranajes (patentada) que pasteuriza
la mezcla con el aire, facilitando así, un mayor aumento de volumen (overrund de hasta
el 80%).

El HELADO SOFT, que se elabora a través de un especial sistema de agitación, situado
en el interior del cilindro de mantecación, está constantemente controlado por el sistema
electrónico “HARD-O-TRONIC”, el operador puede así programar la consistencia y textura
más adecuada a su helado.

COLOR-SABOR, para obtener un helado multisabor, se puede escoger entre concentrados
de diferentes sabores de frutas o cremas, que se pueden adquirir semi-elaborados.

La máquina dispone en la parte inferior de tres contenedores que a través de sus sistema
de presión, alimenta el original dispositivo que decora el helado.

Después de escoger el sabor deseado en el panel de control, se acciona el grifo de
erogación obteniendo al instante un fantástico helado, decorado en todo su contorno en
espiral con el color seleccionado, obteniendo un helado de gran sabor y gran vistosidad.

Automáticamente. La cantidad de mezcla pasa de la cuba refrigerada superior al cilindro
de mantecación, donde será inmediatamente helada.
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Completada la erogación del jarabe seleccionado se interrumpe a la espera de que el
operario reactive con la elección e una nueva preferencia.

De esta manera tan sencilla, higiénica y rápida, se produce, uno detrás de otro, un cremoso
helado soft de gran colorido y suavidad.

RAINBOW es una máquina de pie, que continua con el “concepto” CARPIGIANI de máquina
personalizada que conecta con el cliente para atraer nuevos consumidores hacia el helado.

Se caracteriza también por tener en la parte superior un panel, donde en un soleado y luminoso
ambiente de frescura, resalta un helado soft. La parte frontal y los laterales están adornados con
la inmensa variedad de colores del arco iris al igual que un helado soft.

Se pueden colocar en la máquina útiles accesorios: portaconos giratorios y la mesa lateral de
servicio para la colocación de objetos de uso habitual como vasitos, cucharitas, servilletas, así
como producto para decorar y enriquecer la copa de helado.

¿QUÉ MEZCLA ES APROPIADA PARA EL RAINBOW?
Se puede utilizar todo tipo de mezcla: ya sean las elaboradas con productos frescos pasteurizados,
ya sea con los semi-elaborados de rápida y simple preparación; también se puede utilizar mezcla
preparada pasteurizada, disponibles en envases prácticos, higiénicos y herméticos (este tipo de
mezcla no requiere ningún tipo de manipulación ni permiso especial para su producción).

Particularmente delicioso es el YOGURT
HELADO, decorado con alguno de los tres
sabores disponibles.
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¿QUÉ JARABES SE ADAPTAN A LA RAINBOW?
Se pueden utilizar el sabor que deseen, frutas, cremas, y variar los sabores en función de la
temporada. Lo importante es que tenga la suficiente fluidez para deslizarse fácilmente a lo largo
del conducto de alimentación y la suficiente densidad para decorar de manera consistente el
helado.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Cuba refrigerada con temperatura de la mezcla, siempre visualizada en el display.
Indicador luminoso de reserva, que señala cuando la mezcla de la cuba se esta terminando.
Bomba de alimentación con engranaje (patentada) para un elevado aumento de volumen.
Cuadro de control electrónico, con simbología explicativa de los pulsadores (producción,
lavado, selección del sabor, etc.).
Consistencia y textura del helado programable de forma independiente de cada cilindro,
para poder adaptar cada tipo de mezcla.
Grifo de erogación con regulación de la cantidad de producto a dispensar, para optimizar
las porciones.
Grifo protegido con una tapa que se debe retirar solamente en el momento de la erogación;
fácilmente desmontable para las cotidianas operaciones de limpieza.
Frontal diseñado para facilitar al confección de copas de un gran diámetro.
Indicador visual de recorrido del sabor, para controlar la necesidad de abastecer los tres
contenedores.
Cuarto contenedor en dotación, para las operaciones de limpieza.
Carcasa exterior construida totalmente en acero inox satinado de alta resistencia con
tratamiento anticorrosivo.
Instalación eléctrica, frigorífica e insonorización de acuerdo a las normas internacionales.
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MODELO

Rainbow AES 38 Wp 61

Producción horaria

Litros En Porciones
de 133 cc.

470

Capacidad
cuba
litros

18

Sabores

1

Jarabe

3 220

Peso
neto

Kg.

Condensador
**

Aire o Agua

Alimentación electrica
**

380 50 3

Vt Hz Ph

Potencia
instalada

3,3

Kw

CONTÁCTENOS
Artegel Italia Ltda
Carrera 45 No. 13-80
Teléfonos: 57 (1) 368 7587 - 368 7564 - 269 2801 - 268 6080
Fax: 57 (1) 269 8016
A.A. 22966
www.artegel-italia.com
comercial@artegel-italia.com
Bogotá D.C - Colombia


