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Para Artegel Italia Ltda es una responsabilidad con nuestros clientes estar a la vanguardia en la
tegnologia para la produccion de los mejores helados. Por ello a continuacion referimos las
empresas de mayor reconocimiento a nivel mundial en ingenieria y disefio aplicado a la produccién
de maquinarias y equipos para la elaboracion de sus productos.

Artegel Italia representante exclusivo para Colombia de:

CARPIGIANI

tecnologia per un mondo piti doice g

Grupo Maquina Para Preparacion de Mezcla :
2

PASTOMASTER RTX
PASTEURIZADORES ELECTRICOS CARPIGIANI PARA MEZCLAS DE HELADO

Es la tercera generacion CARP'G'AN' de pasteurizadores para mezclas de helado que, evolucionando
de las presentaciones anteriores maquinas, aporta a los Heladeros Artesanos un instrumento de

trabajo mas flexible para todas sus exigencias productivas. Los PASTOMASTER RTX preparan,
homogenizan*, maduran y transportan la mezcla para helado, registrando todas las elaboraciones.

PASTOMASTER 120 RTX

PASTOMASTER 30 RTX

PASTOMASTER 60 RTX
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PASTOMASTER 30 RTX

Dispone de agitador en la cuba, incorpora 7 programas para la elaboracién de mezclas y grifo de
lavado automatico. Es idoneo para la produccion de helado en restaurantes, pequefias heladerias,
etc.

PASTOMASTER 60 RTX

Es el pasteurizador mas difundido entre medias y grandes heladerias artesanales por su gran
eficacia con todo tipo de mezclas y su flexibilidad en la produccion. Grifo refrigerado para la
maxima higiene y bomba variable para la baja homogeneizacién *. Esta maquina dispone de 16
programas exclusivos para producir ademas de las mezclas para helado muchas otras especialidades
artesanales.

PASTOMASTER 120 RTX

Es el mayor pasteurizador para las grandes heladerias y obradores que suministran el helado a
otros puntos de venta. Incorpora la baja homogeneizacién*. 7 programas para la elaboracion de
mezcla y grifo refrigerado.

Panel de mando ergonémico con comandos a baja tension. Comandos con iconos de inmediata
interpretacion. Cuba graduada. Instalacién eléctrica, frigorifica e insonorizacion segun las normas
internacionales. Estructura en acero de alta resistencia con tratamiento antioxidacion. Carcasa
en acero inoxidable satinada.

Carpigiani, ha disefiado los nuevos PASTOMASTER RTX de acuerdo a las experiencias y a las

sugerencias recibidas de muchos Heladeros que trabajan con estas maquinas desde hace afios.
Los robustos y fiables pasteurizadotes Carpigiani son ahora:

e Mas utiles, porque incorporan un mayor nimero de ciclos productivos.

e Mas inmediatos: porque sobre el display siempre aparece la temperatura programada y
la del producto en elaboracion.

® Mas faciles de utilizar, porque cada ciclo productivo aparece en tiempo real sobre el display
las sugerencias para la introduccion progresiva de los ingredientes.
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e Ma4s seguros, porque durante la fase de conservacién de la mezcla, el display indica en
todo momento la temperatura real del producto y el tiempo de conservacion transcurrido,
para un control constante incluso durante la importante fase de maduracion.

e Mas desarrollados, porque el sistema RTX permite diagndsticos técnicos a distancia.

N® 6 DE ELABORACIONES PARA MEZCLAS DE HELADO

En la memoria vienen incorporados seis programas fundamentales para producir todos los tipos
de mezclas de helado:

e Alta Pasteurizacién 85°C

® Baja Pasteurizacion 65°C

e Pasteurizacion Intermedia

e Pasteurizacion Chocolate 90°C
e Enfriamiento Maduracién

e Jarabe de Azlcar

N® 9 ELABORACIONES LIBRES

Para los Heladeros que desean registrar sus particulares ciclos de elaboracion y realizar tratamientos

especificos para sus recetas personales, los nuevos PaStOmaster RTX incorporan en la amplia
memoria electrénica nueve ciclos completamente libres para poder personalizarse. Mediante el
panel de control es posible programar facilmente un nuevo ciclo completo de elaboracion,
programando manualmente la Temperatura de Calentamiento, la Temperatura de Enfriamiento,
la agitacion y los Tiempos de cada una de las fases.

Después de haber registrado cada una de las fases, el ciclo completo se memoriza en el menu

de la maquina y pasa a ser un nuevo ciclo automético de PASTOMASTER RTX

Si desea modificar una de las elaboraciones personalizadas, es suficiente con registrar sobre ella
un nuevo ciclo y el anterior se borra autométicamente.
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Este éxito del helado artesanal se basa en la capacidad profesional de los Heladeros, que cada
dia trabajan dentro de sus obradores utilizando las mejores materias primas y las maquinas mas
eficaces, para producir fantasticos helados tradicionales y alegres helados llenos de fantasia.

Para contribuir a la continua creatividad de estos Profesionales, Carplglanl incrementa y diversifica
las posibilidades productivas de su pasteurizador més divulgado.

N° 10 ELABORACIONES ESPECIALES

En el PASTOMASTER RTX se han insertado otros 10 programas automaticos, para que los
Heladeros puedan producir un helado de renovada calidad y otras muchas especialidades, y asi
poder satisfacer un mayor nimero de consumidores.

EL HELADO ES CALIDAD: Con estos cinco programas automaticos se producen con ingredientes
frescos y naturales las principales salsas, ideales para decorar y personalizar los helados.

® Azicar Invertido

® Salsa de Crema

® Salsa de Sabayone

® Salsa de Chocolate

® Salsa de Fruta

NO SOLO HELADO: Con estos cinco programas automaticos se pueden elaborar una serie de
especialidades con ingredientes frescos y naturales que amplian la gama de productos artesanales
a ofrecer en la heladeria:

e Flan

e Panna Cotta
e Bavarese

e Yogurt Liquido
e Yogurt Denso

FVOLUCION TECNOLOGOCA Y FUNCIONAL

e BOMBA VARIABLE

-2 El intercambio térmico (calor-frio) esta concentrado en el interior de la cuba
inferior con el fin de pasteurizar bien y rapidamente toda la mezcla, empleando

* menos de 2 minutos por litro.

120min 60 min 30 min

30 LITROS
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BAJA HOMOGENIZACION

La adaptacion milimétrica cuba agitador de la bomba variable y las 5
velocidades de mezcla producen en los glébulos de grasa una gran presion,
alcanzando niveles de baja homogenizacion.

TAPA
Construida en material transparente que permite realizar un seguimiento de
la elaboracion del ciclo en el interior del pasteurizador.

Cuando la tapa esté abierta, la mezcla permanece en agitacion con total
seguridad ya que la bomba variable no ésta al alcance del operario, permitiendo
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que los ingredientes soélidos se mezclen perfectamente evitando la formacion de grumos.

(o)

TRANSPORTE DE LA MEZCLA
Al final del ciclo, la bomba variable transporta rapida e higiénicamente la
mezcla a la tina de maduracion.

SOPORTE

Construido en acero, incorpora una alfombrilla en goma, este soporte se
adapta frontalmente al pasteurizador y es muy Util para colocar los cubos
durante la fase de extraccion de la mezcla.

GRIFO DUCHA

Grifo ducha con mando de doble posicién para una erogacién continua
(apertura completa) o intermitente, ofrece la posibilidad de conectar el grifo
al agua caliente. Incorpora un sistema de seguridad que interrumpe el flujo
de agua cada 3 minutos.
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RTX

A través de un modem el PASTOMASTER RTX puede recibir y transmitir los
datos de funcionamiento al servicio de asistencia para diagndsticos técnicos
e intervenciones a distancia.

DISENO

La nueva estética con cantos redondeados favorece un mejor acercamiento
del operario con mayor seguridad. Incorpora un cuadro de mandos de facil
lectura e interpretacion.

SEGURIDAD: BLACK-OUT E INTERREUPCION HIDRICA

El PASTOMASTER RTX incorpora una memoria electrénica que permanece activa durante un
eventual fallo en la alimentacién eléctrica o interrupcién en el suministro hidraulico. Al reiniciarse
el suministro. La memoria electronica retoma la funcion en curso, Gnicamente si los parametros
“temperatura-tiempo” garantizan que la mezcla no ha sufrido ninguna alteracion durante la
interrupcioén en el suministro. De lo contrario volveria a realizar un ciclo completo de pasteurizacion,
transmitiendo un mensaje de aviso en el display.

* El transporte se efectla a través de un kit de accesorios (porta-goma, torno, guarnicién)
opcional.

CARACTERISTICAS TECNICAS

MODELO

2 horas Cuba mezcla Eléctrica *
Pastomaster 30 RTX 30 15 30 1 400 50 3
Pastomaster 60 RTX 60 15 60 5 400 50 3
Pastomaster 12 RTX 120 30 120 5 400 50 3
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Potencia Dimensiones cm.

Peso

MODELO nominal Condellsador hasta la base neto
Pastomaster 30 RTX 3,4 Agua 35 86 103 140
Pastomaster 60 RTX 6,5 Agua 35 86 103 162
Pastomaster 12 RTX 9,6 Agua 65 86 103 269

CONTACTENOQS

Artegel ltalia Ltda

Carrera 45 No. 13-80

Teléfonos: 57 (1) 368 7587 - 368 7564 - 269 2801 - 268 6080
Fax: 57 (1) 269 8016

A.A. 22966

www.artegel-italia.com

comercial@artegel-italia.com

Bogota D.C - Colombia
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