Heladerta

Maquinarias y Equipos

lecnologia para el arte dulce

www.artegel-italia.com




Para Artegel Italia Ltda es una responsabilidad con nuestros clientes estar a la vanguardia en la
tegnologia para la produccion de los mejores helados. Por ello a continuacion referimos las
empresas de mayor reconocimiento a nivel mundial en ingenieria y disefio aplicado a la produccién
de maquinarias y equipos para la elaboracion de sus productos.

Artegel Italia representante exclusivo para Colombia de:

CARPIGIANI

tecnologia per un mondo piti doice

Grupo Maquinas Mantecadoras:
LABO 8/12 E
Mantecadora Horizontal Mecanica
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La LABO 8/ 12 E es una mantecadora compacta de sobremesa, adaptada especificamente para
la restauracion y colectividades.

Se trata de una maquina profesional para producir un éptimo helado artesanal, deliciosos y
naturales sorbetes de frutas.

Técnicamente esta fabricada como una gran mantecadora para un obrador heladero, es compacta,
segura y facil de usar.
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Es suficiente con verter la mezcla en la maquina, girar el conmutador y estar atento a la sefial s
de final de ciclo para efectuar la extraccion. %
3
Con el control automatico de la consistencia del producto en elaboraciéon — H.O.M. -, La LABO §
8/12 E asegura siempre una consistencia constante del helado y sorbete de la mas alta calidad.
3

Todas las partes de la maquina han sido estudiadas para garantizar la maxima higiene y un
proceso de limpieza facil y seguro.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Cantidad mix por ciclo Alimentacion Eléctrica Potencia Instalada
MODELO Condensador Neto
%
50 1 1.8 1

litros.
LABO812E 8/12  11/17 12 25 220 Aire 94 365 715 660

CONTACTENQS

Artegel Italia Ltda

Carrera 45 No. 13-80

Teléfonos: 57 (1) 368 7587 - 368 7564 - 269 2801 - 268 6080
Fax: 57 (1) 269 8016

A.A. 22966

www.artegel-italia.com

comercial@artegel-italia.com
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