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Para Artegel Italia Ltda es una responsabilidad con nuestros clientes estar a la vanguardia en la
tegnologia para la produccion de los mejores helados. Por ello a continuacion referimos las
empresas de mayor reconocimiento a nivel mundial en ingenieria y disefio aplicado a la produccién
de maquinarias y equipos para la elaboracion de sus productos.

Artegel Italia representante exclusivo para Colombia de:

CARPIGIANI

tecnologia per un mondo piti doice

Grupo Maquinas Mantecadoras:
LABO

Mantecadora Horizontal Mecanica
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La LABO M es una robusta mantecadora horizontal Carpigiani , con tecnologia actual, segura

y de facil manejo.

Se trata de una maquina construida para elaborar helado con la maxima calidad e higiene. Puede
ser comodamente utilizada por el artesano tradicional y también por el nuevo artesano.

| ) Verte en el cilindro de mantecacion una buena mezcla de helado y girar el conmutador;
poniendo asi en funcionamiento el ciclo automatico de produccion de helado.

2) Con un solo ciclo se consigue la consistencia ideal, una sefal acUstica da el aviso
de que el helado esta preparando para su extraccion.

3) Abrir la tapa de salida del helado y volver a girar el conmutador, esta vez en extraccion

y el helado sale rapidamente y en su totalidad.

LA TECNOLOGIA

El cilindro de mantecacion de la LABO M, aporta un elevado rendimiento frigorifico, por ser a
expansion directa. Cualquiera que sea la mezcla, con el sistema patentado HARD-O-MATIC, el
helado siempre resulta completamente mantecado y con la consistencia adecuada.

ENTRADA DEL
PRODUCTO:

Amplia, para introducir
facilmente el Mix.

|
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| TIMER L~
Electrénico para poder _
controlar a distancia el }
tiempo restante en el N
proceso de mantecacion. —
> 4
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CONMUTADOR

De inmediata lectura para
controlar los ciclos de
produccion, extraccion,
lavado y paro de la
maquina..

SALIDA

Del helado muy amplia para
facilitar el rapido y completo
vaciado del cilindro de
mantecacion.
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vV PUERTA
Termoaislante con apertura para la carga y descarga, con sistema de paro de seguridad y
excéntrica de bloqueo para apertura rapida. Preparada para un desmontaje facil y seguro.
Puerta en acero inoxidable. (Opcional bajo pedido).

V' AGITADOR
Monobloque con tres palas en polimero para tratar Optimamente cualquier tipo de mezcla.
Dos velocidades de trabajo: baja para la mantecacion y alta para la extraccion.
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V' SOPORTE <
De apoyo para la cubeta de helado, regulable en altura y con la base de goma. %
(o))
]
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V' GRIFO §
Conectado a la red para facilitar el proceso de lavado. (excluido el modelo 14/20).
a4
Vv INSTALACION

Eléctrica, frigorifica e insonorizada respetando las normas internacionales.

vV CONDENSADOR
Por agua o por aire.

VvV ESTRUCTURA
En acero de alta resistencia con tratamiento antioxidante.

VvV CARCASA
En acero inoxidable satinado.

vV RUEDAS
Para facilitar el desplazamiento de la maquina.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Produccién horaria Cantidad Mix. Por Alimentacion Eléctrica
MODELO

Labo 14 20 M 14/20 20/28 2 4,5 220 0 380 50 3
Labo 20 30 M 20/30 28/42 3 6,5 220 0 380 50 3
Labo 30 45 M 30/45 42/63 4,5 015/ 220 0 380 50 3

Potencia Motor ) )
Instalada | Agitador | ~ondensador Dimensiones

]
2

Labo 14 20 M 2 Agua 181 440 730 1280
Labo 20 30 M 2,9 2 Agua 240 460 850 1280
Labo 30 45 M 4 2 Agua 300 610 880 1280

CONTACTENOS

Artegel ltalia Ltda

Carrera 45 No. 13-80

Teléfonos: 57 (1) 368 7587 - 368 7564 - 269 2801 - 268 6080
Fax: 57 (1) 269 8016

A.A. 22966

www.artegel-italia.com

comercial@artegel-italia.com

Bogota D.C - Colombia
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