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Para Artegel Italia Ltda es una responsabilidad con nuestros clientes estar a la vanguardia en la
tegnología para la producción de los mejores helados. Por ello a continuación referimos las
empresas de mayor reconocimiento a nivel mundial en ingeniería y diseño aplicado a la producción
de maquinarías y equipos para la elaboración de sus productos.

Artegel Italia representante exclusivo para Colombia de:
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El cilindro de mantecación de la LABO M, aporta un elevado rendimiento frigorífico, por ser a
expansión directa. Cualquiera que sea la mezcla, con el sistema patentado HARD-O-MATIC, el
helado siempre resulta completamente mantecado y con la consistencia adecuada.

La                  es una robusta mantecadora horizontal                    , con tecnología actual, segura
y de fácil manejo.

Se trata de una máquina construida para elaborar helado con la máxima calidad e higiene. Puede
ser cómodamente utilizada por el artesano tradicional y también por el nuevo artesano.

   Verte en el cilindro de mantecación una buena mezcla de helado y girar el conmutador;
                   poniendo así en funcionamiento el ciclo automático de producción de helado.

   Con un solo ciclo se consigue la consistencia ideal, una señal acústica da el aviso
                   de que el helado esta preparando para su extracción.

    Abrir la tapa de salida del helado y volver a girar el conmutador, esta vez en extracción
                   y el helado sale rápidamente y en su totalidad.

ENTRADA DEL
PRODUCTO:
Amplia, para introducir
fácilmente el Mix.

CONMUTADOR
De inmediata lectura para
controlar los ciclos de
producción, extracción,
lavado y paro de la
máquina..

TIMER
Electrónico para poder
controlar a distancia el
tiempo restante en el
proceso de mantecación.

SALIDA
Del helado muy amplia para
facilitar el rápido y completo
vaciado del cilindro de
mantecación.



w
w

w
.a

rte
ge

l-i
ta

lia
.c

om

PUERTA
Termoaislante con apertura para la carga y descarga, con sistema de paro de seguridad y
excéntrica de bloqueo para apertura rápida. Preparada para un desmontaje fácil y seguro.
Puerta en acero inoxidable. (Opcional bajo pedido).

AGITADOR
Monobloque con tres palas en polímero para tratar óptimamente cualquier tipo de mezcla.
Dos velocidades de trabajo: baja para la mantecación y alta para la extracción.

SOPORTE
De apoyo para la cubeta de helado, regulable en altura y con la base de goma.

GRIFO
Conectado a la red para facilitar el proceso de lavado. (excluido el modelo 14/20).

INSTALACION
Eléctrica, frigorífica e insonorizada respetando las normas internacionales.

CONDENSADOR
Por agua o por aire.

ESTRUCTURA
En acero de alta resistencia con tratamiento antioxidante.

CARCASA
En acero inoxidable satinado.

RUEDAS
Para facilitar el desplazamiento de la máquina.
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MODELO
Kg. Volt. Ciclo Fases

Labo 14 20 M

Producción horaria

Litros

14/20 20/28

Min. Litros

Cantidad Mix. Por

Max. Litros

2 4,5 220 o 380 50 3

Alimentación Eléctrica

Labo 20 30 M 20/30 28/42 3 6,5 220 o 380 50 3

Labo 30 45 M 30/45 42/63 4,5 9,5 220 o 380 50 3

Kw.

2

Potencia
Instalada

Velocidad

2

Motor
Agitador

2,9 2

4 2

Agua

Condensador Peso
Neto Kg.

181

A B C

440 730 1280

Dimensiones

Agua 240 460 850 1280

Agua 300 610 880 1280

MODELO

Labo 14 20 M

Labo 20 30 M

Labo 30 45 M


